
De Groeten

uit de keuken
Al meer dan 150 jaar is ons industriele

rijksmonument een uniek voorbeeld van
hoe regionale producten een

toegankelijke toevoeging zijn voor de
inwoners van Meppel en daarbuiten. 

In deze kaart presenteren wij met trots
onze menukaart gebaseerd op lokale en

duurzame producten. 

Thijs & Stefan

Team Villa



Steak tartaar                      
van Nijeveens rund, klassiek bereid met
augurk en hollandaise saus. Geserveerd met
brioche toast

Makreelrilette
met granny smith appel en citrus

Eggs Royale 
met gerookte zalm en hollandaise

Villa tosti
Met peer, spek, balsamico en blue de wolvega

Huttekase 
met tomaat, basilicum en pijnboompit

Villa benedict 
gepocheerde eieren met paddestoelen,
hollandaise en verse truffel

Villa lunch 
Seizoenssoep, eggs benedict met
paddestoelen en verse truffel en
druivensalade

Broodjes
16,50

17,50

13,50

11,50

12,50

16,50

13,50

Goede start
Oester klassiek 
Met rode wijn azijn en sjalot

Oester proeverij
Drie verschillende oesters

Mini dagsoep
Verrassing van de chef

4,50

13,50

5,50



Open Wijnen

Met liefde presenteren wij u hier een
selectie van onze dranken  

Duurzaamheid en kwaliteit staan ook
hier centraal binnen de gehele villa. Wij

schenken uitsluitend biologische
Europese wijnen, biologisch en lokaal

bier, en verrassende bio cocktails.

Onze cocktails worden bereid met
huisgemaakte likeuren als basis, voor

een unieke en pure smaakbeleving. Niet
alledaags, maar wel toegankelijk. Onze

kaart wisselt regelmatig, zodat wij
kunnen blijven werken met eerlijke,

seizoensgebonden en verantwoorde
producten.

Dranken kaart
 
Bubbels
Cava (Penedes, SP.) 

Wit 
Sauvignon / Verdejo (La Mancha, SP.) 
Trebbiano d’Abruzzo (Abruzzo, IT.) 
Chardonnay (Languedoc, FR.) 

Rosé
Cinsault / Grenache (Languedoc, FR.) 

Rood 
Tempranillo (La Mancha, SP.) 
Montepulciano d’Abruzzo (Abruzzo, IT.)
Primitivo / Negreomaro (Puglia, IT.) 

Biologische van de tap
 Gulpener pils BIO 

Gulpener weizen BIO 
Gulpener IPA BIO 

Lokale trots 
 Maallust blond 
Maallust trippel 

Maallust dubbel 
Maallust seizoensbier 

Biologisch alcohol vrij bier
Budels pils 0.0 

Budels radler 0.0 
Budels hopped IPA 0.0 
Budels witte parel 0.0 

Bieren

Maallust wordt gebrouwen in het ‘pauperparadijs’
Veenhuizen. Op deze unieke expirimentele gronden

worden nu ambachtelijke bieren van topkwaliteit
gebrouwen. 

Bubbels
Pinot Noir (Champagne, FR.) +€40

Wit 
Riesling (Pfalz, DUI.) +€15,00
Sauvignon Gris (Betuwe, NL.) +€15
Chardonnay (Chablis, FR.) +€25
Viognier (Camargue, FR.) +€15

Rosé
Cinsault / Grenache (Provence, FR.) +€25

Rood 
Tempranillo Crianza (Rioja, SP.) +€15
Cabernet Franc (Betuwe, NL.) + €15 
Syrah / Grenache (Rhône, FR.) +€15
Cabernet Sauv. (St. Emilion, FR.) +€40
Nero d’Avola (Sicilië IT) +€15

Wijnen per fles

Soepen

Bisque van rivierkreeft 
uit De Weerribben, citrus en
venkel

Klassieke Franse uiensoep 
met gegratineerd kaasbroodje 

Soep van eekhoorntjesbrood
met miso, soja en hazelnoot 

Druivensalade 
met granaatappel, feta en
pecannoot

Gepocheerde peer 
met spek, blue de wolvega en
balsamico

Salades

18,50

16,50

11,50

11,50

16,50

Lekker erbij

Verse friet
met kruidenmayonaise

4,50



Veel liefs

van villa


