Al meer dan 150 jaar is ons industriele
rijksmnonument een uniek voorbeeld van
hoe regionale producten een
toegankelijke toevoeging zijn voor de
inwoners van Meppel en daarbuiten.

In deze kaart presenteren wij met trots
onze menukaart gebaseerd op lokale en
duurzame producten.
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Oester klassiek 4,50
Met rode wijn azijn en sjalot

Oester proeverij 13,50
Drie verschillende oesters

Mini dagsoep 5,50
Verrassing van de chef

Steak tartaar 16,50
van Nijeveens rund, klassiek bereid met

augurk en hollandaise saus. Geserveerd met
brioche toast

Makreelrilette 13,50
met granny smith appel en citrus

Eggs Royale 16,50
met gerookte zalm en hollandaise

Villa tosti 12,50
Met peer, spek, balsamico en blue de wolvega

Huttekase 11,50
met tomaat, basilicum en pijnboompit

Villa benedict 13,50
gepocheerde eieren met paddestoelen,
hollandaise en verse truffel

Villa lunch 17,50
Seizoenssoep, eggs benedict met

paddestoelen en verse truffel en

druivensalade
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Bisque van rivierkreeft
uit De Weerribben, citrus en
venkel

Klassieke Franse uiensoep
met gegratineerd kaasbroodje

Soep van eekhoorntjesbrood
met miso, soja en hazelnoot

GLks

Druivensalade
met granaatappel, feta en
pecannoot

Gepocheerde peer

met spek, blue de wolvega en
balsamico

JETR

Verse friet
met kruidenmayonaise
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