
De Groeten

uit de keuken



Steak tartaar 
van Nijeveens rund, klassiek met
kappertjes en augurk

Vitello tonato, 
dungesneden kalfsmuis van onze
buren met schuim van tonijn en
kappertjes

Wadmosselen 
met knolselderij, groetes uit de
Waddenzee

Gegrilde Knolselderij 
met hangop, vadouvan en limoen

Oester Proeverij 
3 verschillende bereidingen van
oesters

Voorgerecht
Van harte welkom bij Villa Kalkoven, wat

fijn dat u voor ons heeft gekozen
vandaag! 

Met gepaste trots presenteren wij u hier
onze menukaart! Duurzaamheid en

lokale producten voeren de hoofdmoot
in de gehele villa. Onze menukaart is
gebaseerd op herkenbare gerechten

van regionale producten, maar met een
speciale touch. Niet alledaags, maar wel

toegankelijk. Onze kaart wisselt
regelmatig doordat wij graag met lokale

seizoensproducten werken.

Welkom



Eendenborst 
met paprikasaus en 5 spices

Diamanthaas 
van Nijeveens rund met
runderstoof en rode wijn saus

Gebakken schelvis 
met polenta en Mediterrane saus

Cannelloni 
met paddenstoelen en geitenkaas

Bisque van rivierkreeft 
uit De Weerribben, citrus en

venkel

Klassieke Franse uiensoep 
met gegratineerd kaasbroodje 

Soep van eekhoorntjesbrood
met miso, soja en hazelnoot 

Tussengerecht Hoofdgerecht



Bramenfestival
 met olie van basilicum en crumble

van chocolade

Stoofpeer 
met rijstepap, amandel en

bloedsinaasappel

Brownie 
met schuim van espresso,

hazelnoten en peer

Koffie of thee 
met huisgemaakte friandises

Villa koffie
 met amandellikeur en room

Toetjes


